
Escuela de Educación Técnica N° 3.101 Dr. Joaquín Castellanos 

EMERGENCIA COVID – 19 

MES: Agosto – Septiembre 

Taller: Conservas, Embutidos y Chacinados 

Curso: 4° 1° C.S. – T.M. – C.T. 

            4° 1° C.S. – T.T. – C.M. 

Profesora: Teresa Santos – teresaevelinasantos@gmail.com 

                   Cel.: 387- 6237400 

Actividades a desarrollar  

1. ¿Cuál es la diferencia entre un encurtido, picles y escabeches? 

2. Elaborar una receta de cada uno. 

3. Definir dulce y mermelada. Elaborar una receta de cada una. 

4. ¿Qué diferencia hay entre jalea y jarabes? ¿Cómo se elaboran? 

5. Confeccionar una receta de frutas al natural 

Carnes: cerdo 

6. ¿Cuál es la diferencia entre un tocino y una panceta? Y ¿Qué carne es el tocino? 

Explicar 

7. ¿Cómo se elabora un queso de cerdo y un arrollado de cerdo? Buscar una recta 

de cada uno explicando el paso a paso 
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