
Actividades Áulicas 

Investigar y desarrollar en casa 

Institución: Escuela de educación técnica y centro de formación profesional Nº3101 

Espacio: Práctica Profesionalizante 

Curso: 3º 1º ciclo superior  Turno: mañana y tarde 

Docente: Ramona Rueda 

Correo Electrónico: ramonarueda906@gmail.com 

 

Trabajo Práctico Nº7 

TEMA: Propaganda y Packaging 

Actividades a Realizar 

1-Realizar la propaganda de su micro emprendimiento. 

 

2 CONFECCIONAR la recetas y transcribirlas al Inglés. 

 

3-Crear una página en Facebook para promocionar el producto. 

 

4-CONFESIONAR EL PACKAGING DE SU PRODUCTO. 

 

5-Realizar la lectura  comprensiva de todos los trabajo prácticos realizados. 

 

 

 

 

 

 

 



 Actividades Áulicas 

Investigar y desarrollar en casa 

Institución: ESCUELA DE EDUCACION TECNICA YCENTRO DE FORMACION PROFESIONAL  3101 

ESPACIO: REPOSTERIA REGIONAL 

Curso: 2º 1º ciclo superior turno mañana y tarde. 

Docente: Ramona Rueda  

Correo electrónico:ramonarueda906@gmail.com      

           

Trabajo Práctico Nº9      

1-Utensilios básicos de la repostería realizar un informe de los utensilios para medir 

ingredientes. Utensilios para mezclar, para trabajar la masa ,para decorar. 

2-Realizar lectura comprensiva de todos los trabajos prácticos realizados. 

3-Investigar las siguientes masas regionales: turrón salteño, gaznates, empanadillas, 

colaciones. 

 

Trabajo Práctico Nº 10 

Realizar un informe de la vainilla que contenga lo siguiente. 

A-Origen de la vainilla- 

B-¿Qué es la vainilla?. 

C- Usos de la vainilla. 

2-INVESTIGAR: 

A: Azúcar impalpable, extracto de malta, polvo de hornear, bicarbonato. 

3-Investigar los siguientes postres regionales: 

Leche, planchada ,anchi ,mazamorra. 


