Curso: 3°1° Ciclo Superior

Turno: Mariana y Tarde
Profesora: Baleriano Roxana. Numero de contacto 387409087

Correo:roxbaleriano@gmail.com

ARTESANIA EN AZUCAR
TRABAJO DE INVESTIGACION

Paralarealizacion de las actividades podran consultar en internet o bien consultar
a sus docentes conformando grupos de WhatsApp a tal fin. Se sugiere buscar en

paginas especializadas en informacion gastronémica de pasteleria y reposteria.

Actividad para la semana del 24 de Agosto:

a) A que sedenomina cake Toppers
b) Realice un clavo para hacer flores y envié foto de mismo.
c) Describa paso a paso como se realizan rosas en reposteria realice algunas

y envié foto de las mismas.

Actividad para la semana del 31 de Agosto:

a) En YouTube mire el video de cémo hacer flore de glasé principiantes de
Adriana Bolognay realice dos flores.
b) Describapaso apaso como se realizan rosas y hojas con latécnicade falso

tejido de fondant o cinta de fondant.

Actividad para la semana del 08 de Septiembre

a) ¢Cbémo se realizan los drapeados en fondant?

b) Describa lareceta de pasta para modelar y cuales son sus usos.

Actividad para la semanadel 14 de Septiembre

A. Investigue paso a paso como se realizan al menos dos animales e ilustre
con imagenes.
B. Describa como se realiza el modelado de personas sentadas y de pie

ilustre.



Actividad para la semana 28 de Septiembre:

a) ¢Como se realiza latécnica de animal print en fondant?
b) Busque informaciéon y explique cémo se hacen burbujas de gelatina
para decorar tortas.

c) ¢Quéeslaisomaltay como se la utiliza en decoracién de tortas?



