Escuela de Educacién Técnica N°3101” Dr. Joaquin Castellanos”

Emergencia COVID 19

Alimentos Andinos.

Espacio curricular:  Alimentos Andinos.

Curso: 2° Ao Ciclo Superior

Turno: Mafana y Tarde

Responsables: Verénica E. Ger6nimo 387-155196202 evangelinagero@hotmail.com
Noemi Pastrana 154125474

Afo: 2020

ACTIVIDADES

Tema: Estevia
1) El origen de la estevia.
2) Posibles beneficios para la salud.
3) La estevia en el mundo.
4) Historia.
5) Cultivo.
6) Cosecha.
7) Resefia histérica en la ciudad de Salta.
8) Linea de endulzante.

9) Propiedades —modo de empleo.

Tema: Carne vacuno

1) Definicion de carne seguin el C.AA.

2) Clasificacion de la carne vacuno.

3) Composicion nutricional de carne vacuna magra.

4) Principios basicos de la conservacion de la carne en casa.

5) Faenado y desposte: normas generales de faenado de vacunos (ganado bovino).
6) Tratamiento de conservacion

7) Dibujar todos los tipos de cortes de res.

8) Puntos de coccioén de las carnes.

Tema: Carne de llama.
1) Su origen.
2) Caracteristicas.
3) Lugares tradicionales.

4) Mayores productores de camélidos.
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5) Propiedades nutritivas.
6) Usoy beneficios.

7) Recetas.



